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       Wijnen

Wit	 glas	 fles
Domaine de Menard, cuvee marine	 3,85	 22,00
Colombard, Gros manseng, Sauvignon blanc - Gascogne, Frankrijk	
Deakin estate white 	 4,50	 24,00
Chardonnay - Victoria, Australië	

Rosé	 glas	 fles
Montalis rosé	 3,85	 22,00
Grenache & Syrah - Languedoc, Frankrijk	
Deakin estate rosé	 4,50	 24,00
Cabernet sauvignon - Victoria, Australië	

Rood	 glas	 fles
Montalis rouge	 3,85	 22,00
80% Cinsault, aangevuld met Carignan, Syrah en  
Grenache - Languedoc, Frankrijk	
Deakin estate red	 4,50	 24,00
Shiraz - Victoria, Australië

       Bubbels

	 glas	 fles
Prosecco, Maschio dei Cavalieri	 5,25	 25,95
Vino frizzante - Veneto, Italië
Didier François, Brut	 7,50	 44,50
Cormicy - Champagne, Frankrijk
Didier François, Cuveé Speciale 2006		  53,50
Cormicy - Champagne, Frankrijk
Didier François, Rosé		  47,50
Cormicy - Champagne, Frankrijk
    
      

Vraag gerust naar de uitgebreide wijnkaart  
van ons restaurant.



      Warme dranken

Koffie	 2,10 
Cappuccino	 2,40
Latte macchiato	 2,40
Espresso	 2,10 
Espresso doppio	 3,80
Espresso macchiato	 2,10
MM koffie (kijk op het krijtbord voor de wisselende koffie)	 3,50
Warme chocolade melk	 2,20 
Slagroom	 0,75
Thee, Lipton Tea professional	 2,10
Verse muntthee	 3,00

Speciale aanbieding

Koffie en gebak,
beide naar keuze, voor maar 4,25

       Frisdranken

Frisdrank v.a. 	 2,00 
Sourcy Rood, Sourcy Blauw, Pepsi Cola, Pepsi Light, Sisi Orange 
7-up, Lipton ice tea, cassis, bitter lemon, tonic, ginger ale,  
verse sinaasappelsap, biologische appelsap en tomatensap
Evian of Badoit 1 liter	 4,35      

       Bieren

Brand “fluitje” 0,20	 2,30 
Brand “vaasje” 0,25	 2,50 
Affligem Blond	 3,00 
Wieckse Witte	 2,80
Wisselend bier van de tap v.a. 	 3,00
Duvel	 4,00
Westmalle Tripel	 4,00 
Palm 	 3,00
Wieckse rosé	 3,00
Amstel malt	 2,50

       Sterke dranken

Martini Bianco, Rosso 	 3,60 
Portal Port, ruby, tawny, lbv 2004, wit v.a.	 4,00 
Sherry, dry, medium dry, PX v.a.	 3,60
Jenever, Vieux, Corenwijn, Beerenburg 	 2,75
Coebergh	 2,75
Campari 	 3,60
Gin/ Vodka/ Bacardi rum	 3,80
Likeuren v.a.	 4,00
Amaretto di Saronno, Tia Maria, Baileys, Cointreau, Drambuie,  
Grand Marnier, Sambuca, Licor 43, Southern Comfort en Kahlua 
Whisky v.a.	 4,00 
Jameson, Ballentines, The Famous Grouse, Glennfiddich,  
Jack Daniels, Johnnie Walker red, green en blue Label

       Gebak

Huisgemaakte Appeltaart          	 2,75
Taart van de dag	 2,75

       Snacks

Brood met aïoli en tomaten pesto	 4,75
24 mnd. oude kaas met honing-Port saus	 5,50
Dim Sum met sojasaus (8st)	 5,75
Kaasstengels (8st)	 5,75
Meester Bitterballen (8st)	 5,75
MM bittergarnituur mix van bovenstaande snacks (12st)	 7,50

       Borrelplateau’s

Voor min 2 personen
Crudité verse groentes met 2 soorten dip	 9,75
Plateau Fruits de mer 	 16,00
verschillende soorten verse vis, schaal en schelpdieren
Plateau Fromage 	 16,00
heerlijke kazen van boerderij ‘de Lindenhoff’
Charcuterie	 16,00
a la minute gesneden vleeswaren uit heel Europa
Plateau MM de Luxe 	 19,95
mooie selectie van de bovenstaande vis, vlees en kaas plateau’s

       Broodjes (11.00-17.00)

Keuze uit wit of bruin brood van Carl Siegert
Amsterdamse Croquetten 	 6,25 
met zoet/zure uitjes, mosterd en echte boter
Eventueel ook vegetarisch	 6,25
Tosti met jonge kaas, boeren ham en tomaten ketchup	 5,75
Kingcrab salade met scharrel ei,	 8,00  
gemarineerde komkommer en kerrie-mayonaise
Warme geitenkaas met grove pesto met amandelen	 7,75
Broodje van de dag	 7,75
Bruschetta met Serranoham en	 8,00  
een salade met gegrilde courgette en avocado
Club MM naan brood,	 8,25 
lemon-grass chicken, komkommer en wasabi mayo

       Soepen (11.00-22.30)

Pompoen soep	 5,75
met geitenkaas crumble en amandel-pistou
Soep van de dag	 5,75
wisselende soep met vers gebakken brood

       Salades (11.00-22.30)

Gamba salade	 13,00  
met tatsoi sla, mango-limoen chutney en cashewnoten
Caesar salade Little gem, huisgemaakte crunchy	 12,50 
chicken, gepocheerd bio-eitje en knoflook croutons
Spinazie salade	 11,00
met tabouleh, biologische feta en watermeloen

       Warme gerechten (11.00-22.30)

Biologische lamscurry	 15,75 
met roti, kousenband, aardappel en bananen chips
Grilled Beefburger	 14,25  
van 100% rundvlees met cheddar, avocado, tomaten salsa en frites
Homemade deeppan pizza	 13,75 
vers gebakken, met gamba’s, pancetta en groene asperges 
Spaghettini Vongole	 14,00 
met knoflook olie en zomerpostelein
Eventueel ook vegetarisch	 14,00 
Gegrilde Entrecote	 18,75 
van Simmentaler rund met gestoofde little gem en pastinaak frites

       Diner (17.00-22.30)

       Voorgerechten

Kingcrabcocktail met brunoise van avocado, tomaat	 11,75 
en groene appel, geserveerd met een lolli van gamba
Salade met gekaramelliseerde vijgen met boerentruffel-	 10,25 
kaas, gepofte rode biet, pistache-olie en aubergine kaviaar
Gebakken eendenlever en Parmaham met 	 12,75 
tartaar van watermeloen en frisse dressing van honing en karnemelk

       Hoofdgerechten

Gegrilde grietfilet en Langoustine	 23,50  
met gesmoorde lamsoortjes, crème van kerrie en bloemkool  
met saus van schaal en schelpdieren	
Kalfsrib-eye van de grill	 24,50  
met lardo di collonata, geplette la Ratte aardappel,  
tuinbonen, groene asperges en jus van gepofte knoflook
Open Ravioli met ricotta di bufala, gesmoorde lente-ui, 	 21,50 
pompoen en amandelen en olie van wortel en salie

       Nagerechten

Sprankelend soepje van aardbei	 10,75  
met amandelcanneloni gevuld met witte chocolade
Crème Brûlée MM	 9,75 
met limoen en framboos met boeren vanille-ijs
Selectie kazen	 11,00  
ambachtelijk geaffineerd, geserveerd met passend garnituur
Mokka servies van patisserie Michel 	 5,25 
met koffie of thee naar keuze

 = vegetarisch

Vraag gerust naar de uitgebreide kaart  
van ons restaurant.


